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La Galiciana: el nuevo
‘templo gurmeé’ en el
centro de Compostela

El primer mercado gastrondmico de Santiago
abrio ayer sus puertas en la calle Gomez Ulla

GUSTAVO LOPEZ
Santiago

Un espacio singular, mo-
derno, que mezcla produc-
to gallego, calidad y buena
imagen, para ofrecer al vi-
sitante un nuevo concepto
gastrondmico que ya estd
funcionando con gran éxi-
to desde hace afios en mu-
chas ciudades espafolas.
Asi es La Galiciana, el pri-
mer mercado gastrondmico
de Galicia, situado en la an-
tigua ferreteria Villaverde,
en la céntrica calle Gémez
Ulla, y a un paso de la Pra-

za de Galicia. Con 16 locales
gastronomicos y de promo-
cidn de la cultura gallega,
La Galiciana abrid ayer sus
puertas tras un afio y medio
de obras v una inversion de
dos millones de euros. Con
un aforo para casi 400 per-
sonas, este mercado gas-
tronémico tendra horario
ininterrumpido para facili-
tar el consumo a las nece-
sidades de cada cliente y a
los nuevos ritmos de la so-
ciedad. De esta forma, per-
manecera abierto todos los
dias de 12.00 a 00.00 horas,
si bien en las jornadas de

jueves, viernes, sibado y do-
mingo el cierre se alargard
hasta las 02.00 horas.

El primer mercado gas-
tronémico de Galicia cuen-
ta con 16 locales, la mayoria
de degustacion de comida y
otros de productos comple-
mentarios como cocteleria,
postres, licores gallegos y
tienda delicatesen.

Este moderno espacio
gastronémico cuenta con
un chef con estrella Miche-
lin, puesto que el carballifids
Manuel Dominguez, propie-
tario del restaurante Lia,
liderara una vanguardista
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THE VEGGIE CARMEN, local de gastronomia vegetariana

pulperia en ¢l nuevo templo
gurmé de Gomez Ulla, cuyos
promotores son Eduardo Be-
rizzo, actual entrenador del
Athletic Club y ex del Celta;
Fernando Fraga Sanmartin,
Miro Santamaria y Benigno
Sdnchez -este dltimo tam-
bién desempefia funciones
de gerente—.

En Espafia hay actual-
mente 28 mercados gastro-
némicos de este tipo: los mas

conocidos son San Miguel,
San Antdn y Platea, en Ma-
drid; La Nacional, ¢n Barce-
lona; San Juan, en Mallorea;
o La Lonja del Barranco, en
Sevilla. A nivel internacio-
nal, las influencias de este
tipo de negocio vienen de la
mano de mercados como el
Food Hallen de Amsterdam,
El Papiroen, en Copenhage,
o The Source, en Denver, Co-
lorado (Estados Unidos).
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En cifras. Una nave
industrial de 60 afios
de antigiiedad rehabili-
tada en el centro de la
capital gallega alberga
16 locales gastrond-
micos y de promocion
de la cultura gallega.
Cuenta con una super-
ficie de 1.200 m2 de
amplitud y dos plantas.
Las obras duraron un
afio y medio, y la in-
versign ascendid a dos
millones de euros.

Concepto. La Galiciana
ofrece un recorrido por
“los sabores, sentidos
y cultura de Galicia, de
consuma en formato
divertido y primando la
calidad del producto”.

Horario. Esta abier-
to todos los dias y el
horario es de doce de
la mafiana hasta me-
dianoche, aunque jue-
ves, viernes, sdbados y
domingos se ampliara
hasta las 02.00 h.




